GROENTESNIIMACHINE

Efficiency en kwaliteit gaan hand in hand met de VPU

VPU-100
200 /400

VPU-100 en VPU-200
= Snel werken: met de geopende schacht kan het
apparaat met beide handen worden bediend.

= Tafelmodellen.

= Zowel de vulstop als de schacht zijn voorzien
van een beveiliging.

=  Een hoog geplaatste uitvoer laat eenvoudig het
plaatsen van 1/1 GN bakken toe.

= Het gebruik van hoogwaardige materialen
garandeert een lange levensduur.

. Eenvqudige bediening: de machine hoeft slechts
één keer aan te worden gezet, de rest gaat
automatisch.

= De krachtige motor garandeert een continu
snelle verwerking.
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VPU-200 =

= De directe aandrijving zorgt voor minimaal

energieverlies.
VPU-400 Zodra het aantal te bereiden salades groot wordt, kunt u het mes
= Grote capaciteit: 10 tot 40 kg. per minuut. beter laten voor wat het is. Hobart biedt een serie
groentesnijmachines die al bij het kleinste model (VPU-100) zo’n 5
= Vloermodel. kilo groente per minuut verwerkt. In een handomdraai worden er

blokjes gemaakt, geraspt of wordt er gesneden. Urenlange

=  Speciaal ontworpen voor het zo snel mogelijk handenarbeid wordt vervangen door professionele efficiency.

bereiden van grote hoeveelheden levens-
middelen.

=  Automatische toevoer van kool, kaas, sla,
wortelen en andere producten die druk vergen.

® Handige handbedienende toevoer.

= Doorlopend snijden van komkommer, prei,
selderij, etc.

VPU-100 VPU-200 VPU-400
cap. tot 5 kg/min. cap. tot 6,7 kg/min. cap. tot 40 kg/min.
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De groentesnijmachines kunnen overal in de keuken worden ingezet

De modellen VPU-100 en VPU-200 kunnen op een onderstel worden geplaatst of
kunnen als tafelmodel fungeren. Zo kunt u de machines op iedere gewenste werkhoogte
installeren.

Het verwisselen van de verschillende snijschijven gaat zeer eenvoudig. Dit komt zowel
door de snelheid van het werk als de eenvoud van het reinigen ten goede. In een
handomdraai zijn de snijplaten verwisseld en is de machine gereed voor een volgende
verwerking.

Door een gastronormbak onder de de uitvoer te plaatsen, kunt u direct na het snijden
weer verder met uw ingrediénten. Een zeer practische oplossing al u in korte tijd grote
hoeveelheden wilt verwerken.

Multifunctioneel

Fijn of grof, dik of dun, geraspt of gesneden, de Hobart VPU verwerkt uw groenten
precies zoals u dat wilt. Een uitgebreid assortiment van snijplaten biedt u die
mogelijkheid. Tot de keuzemogelijkheden behoren:

- snijden in schijfjes van 1,5 tot 20 mm. dikte

- raspen grof of fijn, van 2 tot 8 mm. dikte

- julienne, voor dunne sliertjes

- blokjes

Op een handig wandrek kunt u de verschillende snijplaten binnen handbereik
ophangen, om nog sneller de verschillende maten snijwerk te produceren.

TECHNISCHE GEGEVENS

VPU-100 VPU-200 VPU-400

= Geschikt voor maximaal 400 porties =  Geschikt voor maximaal 700 porties = Geschikt voor 400 tot 1200 porties
per dag per dag per dag

= Motor: 1 snelheid, 0,25 kW = Motor: 1 snelheid, 0,5 kW = Motor: twee snelheden: 1,5/ 0,9 kW

= Elektrische aansluiting: 230 / 50 / 1 = Elektrische aansluiting: 230/ 50 / 1 = Elektrische aansluiting: 400 / 50 / 3

= Veiligheidssysteem: twee veiligheids- = Veiligheidssysteem: twee veiligheids- = Veiligheidssysteem: drie veiligheids-
schakelaars en mechanische rem schakelaars en mechanische rem schakelaars

= Snijplaten: diameter 185 mm. = Snijplaten: diameter 185 mm. =  Snijplaten: diameter 215 mm.

= Toerental: 350 toeren per minuut =  Toerental: 350 toeren per minuut = Toerental: 400 of 200 toeren per minuut

= Netto gewicht machine: 17,5 kg. = Netto gewicht machine: 18,3 kg.
g

Netto gewicht

- machine 5,4 kg.

- toevoercilinder 6 kg.

- trechter met toevoercilinder 6 kg.

- persluchttoevoervoorziening 12 kg.
- handbediende toevoer 5 kg.

- toevoerbuis 5 kg.

- snijgereedschappen ca. 1 kg.

Hobart Foster Holland b.v.

Pompmolenlaan 12 - 3447 GK Woerden
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